
R E S T A U R A N T

Pernil Ibèric D.O Extremadura 100g, pa de vidre amb tomàquet       22€

Anxoves del Cadaqués « 00 », pa de vidre amb tomàquet (6 u)           14€

Escarxofes confitades amb crema trufada i rovell d’ou (2u)                    14€

Assortiment de croquetes artesanals (6 u)                                                     9€

Calamars a l’andalusa amb allioli fumat                                                        13€

Tàrtar de tomàquet rostit sobre un llit de cremosa Burrata i 
torrades de pa de cereals                                                                                    14€

Ous trencats amb patates palla, pernil ibèric, escarxofes i tòfona         14€

Albergínia en tempura, sobrassada, mel i escames de parmesà              8€

Pebrots del Padró                                                                                                 6€
 
Torre de patates de Salvador amb salsa Brava                                             8€

Pa de vidre amb tomàquet (6u)                                                    5€

TAPES

Pastís de formatge amb fruits vermells                                       8€

Pinya osmotitzada amb fruits vermells i gelat de coco           8€
 
“Quenelles” de xocolata negre, torrades amb sal Maldon i 
oli d'oliva verge extra del Mas Lazuli.                                           8€
  
Triologia de gelats artesans                                                             8€
                                                                                                            

...DEL MAR

Intoleràncies y al·lèrgies disponibles sota petició.

Els horaris del restaurant són de 12.30h a 15.30h i de 19:30h a 22:00h. 

...DE LA TERRA

RESERVES

872 20 82 62 
Cami de S’Aranella, 3 Cadaqués

@villasalvadorhotel.cadaques

www.fimedhotels.com

Amanida d‘espinacs amb formatge gorgonzola cruixent, poma
caramel·litzada, nous i vinagreta de mel i mostassa                                 15€
                                  
Amanida Cèsar amb pollastre arrebossat i guanciale italià                  16€

Burrata Pugliese, tres varietats de tomàquets bio i crema 
d‘alfàbrega                                                                                                            15€

Verdures de l’horta al grill amb salsa Romesco                                       14€

                      DOLÇOS

...DE L’HORTA

Filet de vedella amb salsa demi-glacé i verdures de 
temporada                                                                                          24€

Llom baix de vedella Rossa Gallega (250gr) amb bolets
Portobello i puntes d'espàrrecs                                                     26€
                     
Tataki de presa ibèrica amb reducció de Pedro Ximénez i  soja
del nostre xef Jorge                                                                            18€

Pasta mafaldine amb crema trufada, bolets i encenalls
de parmesà                                                                                          18€

Vieires a la paella, mousse d’alvocat, tobiko I casabe              22€

Pop del Cap de Creus al grill amb parmentier                        21€

Suquet mediterrani, de tres peixos                                             26€
 
Ceviche de corvina, xips de plàtan i llet de tigre                     23€

Carpaccio de gambes de Roses i salpicó d’alvocat                  22€

Llenguado amb crema de llimona i xips de verdures            24€

Calamars farcits de botifarra de Perol i pinyons                     21€
                                                                                                             
Paella, mar i muntanya  (20/30 min)                                 24€/pers

C A D A Q U É S

HAMBURGUESES
G!G! Burger de vedella de Girona (200gr), pa de brioix, ou 
fregit i bacó fumat                                                                                         17€

CHICKY Burger de pollastre arrebossat, enciam, tomàquet, 
gouda i maionesa                                                                                                      17€                                                                                                                           


